ILF

F """v, Institut fir Lebensmitteluntersuchung und -forschung
S e Lebensmittelchemiker W. Hollert
x.'hn l‘l"‘}
ILF - W Hotlen - Mevilawing 132 - 22297 Hamburg ﬂ_ﬁhhﬂmﬂﬂli;—hiim
Staatl. geprificr
. Lebensmittelchemiker
Firma:
COLWAY-Deutschland Vereidigter Handels-Chemiker

HEKH-akkreditiert seit 1983
Tel. 040 7632 11 90

UNTERSUCHUNGSBERICHT Nr. 865-23.05.2005
Bezeichnung : KOLAGEN NATURELL Anti Age
Verpackung : Dwei Originalpackung ProbemengeNemogewicht: (g) 3 x 50
Eingang  : 28.04200%

Ausschen ohne Besonderheiten
Geruch io
Geschmack io
Konsistenz Lo
Semsorische Bewertung t 9w 0P
pH-Wert (10%) : 365
Gesamtkolonielrahl/lg L06.00. 18734 : 26000
E.coli0,ig : R
Coliforme0,1g ! Omam,
Koloniezahl APTA4S37 Gr. C n.n
Hefen/1g ! A
Schimmelpilze/| g toan
Enterobacteriacese/lg L06.00.24 : R
Flochiige Stwoffe (8h 80 Gr.C) T
Sorbinosdure . megativ
Benzoesaure (HPLC) ;. negativ
Kunstliche Farbstoffe ! megativ
Trockensubstanz (T5) ; , 1 29%
Asche [ 600Gr. C) % 0
UV-Stabilitsstest (254nm/24h) Stabil

Hinsichtlich der durchgefUhrten Untersuchungen ist dic Ware von cinwandfreier Beschaffenheit und sehr gute
Qualitit unter ausreichender Deklaration als kosmetisches Produkt , Kollagen-Gel*, MHD

Das Produkt ist naturell ohne Zusatz vom Konservierungsstoffen und Farbstoffen mit sehr ohem
Kolagengehalt hergestelit worden.

Mikrobinlogie u. Hygiene th Spuren- u. Lacke, Farben,
Ruckstandsanalywe Bedarfsgegenstande
Zenifizienc Analysen - Meth. nach
150 - DIN - DGF - § 35 LMBG
e Hasfipllichn mind bugromst denh das Fenflate woscns Ucbihven. Umsere Boursibongen braiches sh s sl den LUmilseg iboger L nttras usgen
Fritlbangunrt sl Caornctarestand 10 Hasburg
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